
Vorspeisen 
  Fleisch 

 

Hausgebeizter Wildlachs | Sesam-Garnele | 
Gurken-Gin-Sorbet                         

16,00 €  ¼ Lugeder Bauernente | Kartoffelknödel | 
Blaukraut | Apfel 

29,00 € 

Rote Bete Carpaccio | Feldsalat | Pekanuss | 
Kartoffelcroutons 
                                mit geräuchertes Entenbrust 

14,00 € 
 

16,00 € 

 Rehragout aus heimischer Jagd | Pfifferlinge | 
Hauberlinge 

23,00 € 

Beilagen Salat 4,50 €  Geschmortes Flat Iron vom Black Angus 
Rind | Wurzelgemüse | Briocheknödel 

29,00 € 

Suppen 
    

Rinderkraftbrühe | dreierlei Einlage  8,00 €  
   
Kürbis-Currysuppe | Kürbiseinlage | Espuma 8,00 €  
     
     

Fisch & Vegetarisch 
  Dessert 

 

Gebackenes Pfefferkarpfen-Filet | Kartoffelsalat 
| Endiviensalat | Dip                            

25,00 €  Hausgemachter Apfelstrudel | Vanille-
Holunder-Eis 

8,00 € 

     

Pflanzerl von der Fjordforelle | zweierlei 
Blumenkohl | Senfsauce | Dillkartoffeln        

27,00 €  Bayerisch Creme | Himbeere | Kaffee-Eis                                     9,50 € 

Kürbisgnocchi | Pfifferlinge | Gemüse 22,00 €    

 


